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[鉄道をご利用の場合]

アクセス

・近鉄名古屋駅～賢島駅/近鉄特急で約2時間10分

・大阪難波駅・大阪上本町駅～賢島駅/

  近鉄特急で約2時間30分

・近鉄京都駅～賢島駅/近鉄特急で約2時間45分

[賢島駅⇔賢島宝生苑 無料送迎バス約3分]

ご予約・お問い合わせ

受付時間 / 平日：9時～19時　日・祝日：9時～18時
予約直通0599-43-3624TEL :

〒517-0502 三重県志摩市阿児町神明718番地の3（賢島）

周年キャンペーン情報 随時更新中

WEB Instagram

「賢島宝生苑」開業

チャペル「シンフォニー」オープン

賢島初の温泉

伊勢志摩温泉「朝なぎの湯・夕なぎの湯」開湯

華陽棟 最上階「特別室」リニューアルオープン

「第42回先進国首脳会議(通称:G7伊勢志摩サミット)」開催

議長国会見場として使用される

レストラン「英虞のうみ」リニューアルオープン

華陽棟 特別フロア『翠景～Suike i～』リニューアルオープン

「G7三重・伊勢志摩交通大臣会合」開催

歓迎レセプションの会場として使用される

30周年を迎えます

【沿革】
7月
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12月
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7月

賢島宝生苑

日頃よりご愛顧賜りまして誠にありがとうございます。 

賢島宝生苑は令和7年7月7日に開業30周年を迎えます。 

皆様への「感謝」と節目の年を迎える「喜び」の気持ちを込めて、

3つの特別プランをご用意いたしました。



宿 泊
期 間

30周年記念品

※季節・仕入れ等により内容・器等が変わる場合がございます  ※料理写真はイメージです

部  屋

食  事

料 金

夕朝食ともお部屋食

※表記は平日の料金 ※消費税・サービス料込 入湯税150円別 ※ベッド付和室は2名様定員

1室2名様 35,000円～、1室3名様 33,000円～、1室4名様 32,000円～
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特別フロア『翠景』純和室・ベッド付和室

(除外日：8/9～16、9/2～4) 5/6 ～ 9/30

「未来へのかけ箸」をプレゼント

部  屋

食  事 夕朝食ともお部屋食

特別フロア『翠景』純和室・ベッド付和室

料 金

※表記は平日の料金　※消費税・サービス料込　入湯税150円別　※ベッド付和室は2名様定員

1室2名様 40,000円～、1室3名様 37,000円～、1室4名様 36,000円～
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※表記は平日の料金　※消費税・サービス料込　入湯税150円別

燦陽棟：1室2名様 24,000円～、1室3名様 22,000円～、1室4・5名様 21,000円～
華陽棟：1室2名様 26,000円～、1室3名様 24,000円～、1室4・5名様 23,000円～

おひとり様あたり 燦陽棟 標準客室一例

※2名盛りイメージ
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華陽棟・燦陽棟 標準客室
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伊勢まだいの甘い脂がとろける、
上品な味わいの海鮮しゃぶしゃぶ

メインは「松阪牛すき焼き」か「松阪牛しゃぶしゃぶ」からお選びいただけます

Web予約はこちら

※大人の方限定

特別プランでご予約の皆様に

皆様からのご支援とご愛顧

のおかげで、賢島宝生苑は

30周年を迎えることができ

ます。

心から御礼申し上げます。

皆様への感謝を込めまし

て、30周年を記念する特別

なお料理をご用意いたしま

した。

どれも自然に恵まれた三重県・伊勢志摩地域ならで

はの食材を使用。素材本来の旨味を引き出し、彩りも

鮮やかに仕上げたお料理を、ぜひご堪能ください。
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